
Bak de bosbessen in een klein pannetje met de suiker of honing (als je dat gebruikt) en een eetlepel water. Bak ongeveer 5 minuten op laag vuur terwijl je blijft roeren.



01
Rooster het brood en smeer er lekker veel Andros Be Nuts! Romig op, voeg vervolgens een beetje Andros Gourmand & Végétal kokosmelk toe en maak het af met bosbessencompote.

02

Ingrediënten voor 1 persoon
Toast met bosbessen en pinda's

1 à 2 grote sneetjes volkorenbrood

80 g bosbessen (vers of bevroren)

1 theelepel suiker of honing (optioneel)

Pindaspread: Andros Be Nuts! Romig

Roeryoghurt met kokosmelk van Andros 
Gourmand en Végéta

5min 5min Zeer eenvoudig

Bereiding


